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地理标志产品质量要求 雷岭荔枝
[bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc112856344][bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc97192964]范围
[bookmark: _Toc112856345][bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc97192965][bookmark: _Toc26718931][bookmark: _Toc26648466][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc17233334]本文件界定了地理标志产品雷岭荔枝的术语和定义，规定了产地范围、产地环境、技术要求、质量要求、检验规则、标志、标签、包装、运输和贮存的要求，描述了相应的检验方法。
本文件适用于地理标志产品雷岭荔枝的生产、流通、检验，亦适用于地理标志产品雷岭荔枝的保护和管理。
[bookmark: _GoBack]注：本文件所称地理标志产品雷岭荔枝，是指根据法律法规和国家知识产权局第 58002446 号商标批准公告，合法使用地理标志证明商标“雷岭荔枝”的产品。
规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
[bookmark: _Toc112856346][bookmark: _Toc97192966]GB 3095  环境空气质量标准
GB 5084  农田灌溉水质标准
GB 5009.8  食品安全国家标准 食品中果糖、葡萄糖、蔗糖、麦芽糖、乳糖的测定
GB 5009.86  食品安全国家标准 食品中抗坏血酸的测定
GB/T 8855  新鲜水果和蔬菜 取样方法
GB/T 33129  新鲜水果、蔬菜包装和冷链运输通用操作规程
NY/T 496  肥料合理使用准则 通则
NY/T 515—2002  荔枝
NY/T 1478  热带作物主要病虫害防治技术规程 荔枝
NY/T 1530  龙眼、荔枝产后贮运保鲜技术规程
NY/T 1648—2026  荔枝质量分级
NY/T 1778  新鲜水果包装标识 通则
NY/T 2637  水果和蔬菜可溶性固形物含量的测定 折射仪法
NY/T 4167  荔枝冷链流通技术要求
术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。
[bookmark: _Toc112856347]
雷岭荔枝 Leiling Litchi
产自本文件第4章规定的地域范围，具有本文件规定的特定品质的桂味和糯米糍2个品种的荔枝鲜果。
3.1.1
雷岭桂味荔枝  Leiling Guiwei Litchi
果形呈圆球形或近圆球形，果皮浅红，皮薄且脆，肉质爽脆，清甜多汁，带有桂花香味的雷岭荔枝。
3.1.2
雷岭糯米糍荔枝  Leiling Nuomici Litchi 
果形呈扁心形，果皮鲜红，龟裂片明显隆起，肉厚核小，口感软糯，味浓甜且带有糯米香味的雷岭荔枝。              
产地范围
雷岭荔枝地理标志产品产地范围限定于国家知识产权行政管理部门发布的批准公告中的产地范围，即广东省汕头市潮南区雷岭镇现辖行政区域双老居社区、东老村、东新村、南溪村、仕可村、茶园村、赤坪村、洋坑村、双新村、鹅地村、西坑村、济美村、店前村、松林村、霞厝村 15 个社区（村）。地理坐标：东经 116°15′~116°44′，北纬 23°3′~23°9′。雷岭荔枝地理标志产品产地范围应符合附录A 中图 A.1 所示的地理范围。
产地环境
地理
产区地处大南山南麓，境内为低山丘陵地貌，雷岭河贯穿全境，山塘星罗棋布。种植区域为低矮山坡、丘陵及河堤地带。
气候
产地属南亚热带海洋性季风气候带，温湿度适中。年平均日照 2200 h，年平均气温 21.8℃，1月平均气温 14.1℃，7月平均气温 28.3℃，≥10℃ 年平均积温 8000℃ ，昼夜温差大，几乎无霜，年平均降雨量为 1693.4 mm，降水多集中在 4 月～9 月，占全年82.8%。
土壤
土壤为花岗岩发育赤红壤，土层深厚、土质肥沃、湿润；pH值 5.4～6.7，有机质含量≥2.42%，有效氮约 120.8 mg/kg，速效钾约 67 mg/kg，富含钙、铁、硼、镁、锌等微量元素。
水质
用于果林灌溉的河流、水库、地下水的水质应符合 GB 5084 的要求。	
环境空气
应符合 GB 3095 中的二级规定。
技术要求
荔枝品种
桂味、糯米糍荔枝。  
种苗选择 
种苗高45 cm以上，嫁接苗径粗1 cm以上（圈枝苗2 cm以上），嫁接苗砧穗亲和，嫁接口愈合良好，主枝3条～4条，2次梢及2次以上老熟，生长壮旺，无病虫害。
园地选择
选择土层深厚、有机质含量≥2.42%、保水保肥力强、排水良好、地下水位在1m以下、pH值5.0～6.5、开阔向阳、避风寒的的红壤、赤红壤的丘陵、山地及平地。
定植
宜春植或秋植，种植后浇透定根水。定植密度根据园地条件和品种特性确定，宜≤400株/hm2.。
栽培管理
肥水管理
以腐熟有机肥为主，辅以复合肥。重点施好花前肥、壮果肥和采后肥。肥料的使用应符合NY/T 496的规定。在花穗发育期、果实膨大期和秋梢生长期，应保证水分供应，遇旱及时灌水。
整形修剪
采果后和冬季清园时进行修剪，培养通风透光的丰产树冠，剪除病虫枝、弱枝和交叉枝。
培养秋梢
幼年树放 3 次梢，青壮年结果树放 2 次梢，老树和弱树放 1 次梢。末次梢抽出的适宜时间是 9 月下旬至10月下旬。
控梢促花和保果
可选用断根、环割（或环剥）、喷施多效唑（或烯效唑）和乙烯利等方法控梢促花。如抽出冬梢， 
应在小叶未展开前及时杀除。可选用乙氧氟草醚杀冬梢。在雌花谢后 5 d～10 d，喷施植物生长调节剂保果。
病虫害防治
荔枝主要病虫害 
主要病害：霜疫霉病、炭疽病、藻斑病、叶斑病、煤烟病、酸腐病等。 
主要虫害：荔枝蝽蟓、蛀蒂虫、尺蠖、介壳虫、瘿螨、粉虱、卷叶蛾类、小灰蝶、吸果夜蛾、龟背、天牛、鸭头绿等。
防治原则
贯彻“预防为主、综合防治”的植保方针，坚持以“农业防治为基础，物理防治、生物防治、化学 
防治相结合”的综合防治原则。
病虫害防治
病虫害防治按NY/T 1478的规定执行。
采收
采收时间均为 6 月下旬～7 月中旬。当果实外观达到本品种固有特征、果肉风味充分显现时采收，宜选上午或阴天采果，雨天或中午烈日不宜进行。
质量要求
基本要求
果实具有成熟时的固有特征。
果实新鲜，无腐烂，无变质，无异味。
果实完整，无严重缺陷。
果面洁净，无可见异物。
表面无异常外来水分，冷藏取出后形成的凝结水及预处理残留水除外。
感官指标
感官指标应符合表1的规定。
感官指标
	序号
	项目
	雷岭桂味荔枝
	雷岭糯米糍荔枝

	1
	果形
	圆球形或近圆球形
	扁心形

	2
	果色
	浅红色
	鲜红色

	3
	果肩
	平
	一边高一边低


表1  感官指标（续）
	序号
	项目
	雷岭桂味荔枝
	雷岭糯米糍荔枝

	4
	果顶
	浑圆
	浑圆

	5
	果皮
	龟裂片
	凸起，呈不规则圆锥形
	明显隆起，呈狭长形，纵向排列

	6
	
	裂片峰
	尖锐，裂纹显著
	平滑

	7
	
	缝合线
	明显，窄深有些凹陷
	较明显

	8
	果肉
	质地
	果肉乳白色，肉质爽脆
	果肉乳白色，肉质软滑细嫩

	9
	
	风味
	味清甜多汁，带有独特的荔桂香味
	口感软糯，浓甜多汁，微带独特的荔糯香味

	10
	种子
	多数小
	小


理化指标
理化指标应符合表2 的规定。
理化指标
	序号
	项目
	雷岭桂味荔枝指标
	雷岭糯米糍荔枝指标

	1
	可食率/%
	≥70.7
	≥75.3

	2
	可溶性固形物/%
	≥17.5
	≥17.0

	3
	单果质量/g
	≥15.1
	≥17.0

	4
	总糖/(g/100g)
	≥15.1
	≥14.0

	5
	维生素C/(mg/100g)
	≥7.46
	≥12.2


检验方法
感官检验
外观（包括果形、果色、果顶、果肩和果皮）、种子以及基本要求中除异味项以外的项目，在自然光线下，均采用目测检验。
质地和风味采用品尝和鼻嗅的方法检验。
异味采用鼻嗅的方法检验。
理化指标
8.2.1  可食率
按NY/T 515—2002中5.1.3.1的规定执行。
8.2.2  可溶性固形物
按NY/T 2637规定的方法测定。
8.2.3  单果质量
按NY/T 1648—2026中5.3.3的规定执行。
8.2.4  总糖
按 GB 5009.8 的规定执行。
8.2.5  维生素C
按 GB 5009.86 的规定执行。
8.2.6  容许度计算
按 NY/T 1648—2026 中 5.3.4 的规定执行。
检验规则
组批
同一生产基地、同一品种、同一采收日的荔枝鲜果为一个检验批次。
抽样
按GB/T 8855 的规定执行。
检验分类
交收检验
产品交收前，应逐批检验。检验项目为感官指标、理化指标、标志和标签。
型式检验
型式检验项目为本文件第7章规定的全部内容。正常生产时，每年至少进行一次。有下列情况之一时，亦应进行型式检验：
前后两次交收检验结果差异较大时；
产地环境有较大改变时；
栽培技术或品种有重大改变可能影响品质时；
国家质量监督机构或主管部门提出型式检验要求时。
判定规则
合格判定
感官指标、理化指标、标志、标签和包装检验结果中全部指标合格时，则判定该批次产品为合格。其中感官指标、理化指标有不合格项时，允许复检一次，以复检结果为准。标志、标签和包装检验不合格的，允许整改后复检。
等级判定
整批产品不超过某级别规定的容许度，则判为某级别产品。若超过，则按下一级规定的容许度检验，直到判出级别为止。如果容许度超出“合格品”的范围则判为等外品。
产品标签未标注等级，按未分级产品判定。
标志、标签
符合本文件要求的产品方可在产品标签或包装物上标注地理标志产品名称及本文件编号,并应同时使用经国家知识产权行政管理部门核准公告的地理标志专用标志。
标志、标签应符合NY/T 1648—2026的规定。
包装、运输和贮存
包装
按 NY/T 1648—2026 第 6 章的规定执行。
运输和贮存
运输工具应清洁，并采取防晒、防雨、防挤压等防护措施。运输过程中，荔枝不得与有毒、有害、有异味的物品混运。荔枝产后贮运保鲜按 NY/T 1530 执行，冷链流通宜参照GB/T 33129、NY/T 4167。
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（规范性）
雷岭荔枝地理标志产品产地范围
[bookmark: BookMark8]
雷岭荔枝地理标志产品产地范围见图 A.1。
[image: 雷岭镇地图（有审图号）2018年]
图A.1  雷岭荔枝地理标志产品保护范围图
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